


PIA´s Brief an die Welt:

Mein Name ist Pia und ich möchte euch in meinem
kulinarischen Zuhause, wo Liebe und Leidenschaft für

hochwertiges Essen aufeinandertreffen, willkommen heißen.
Hier könnt ihr euch auf ein Erlebnis einlassen, welches meine
persönlichen Werte widerspiegelt: Qualität und Leidenschaft
sind für mich keine leeren Worte, sondern die Essenz meiner
Küche. Jeder Teller ist durchdacht und mit Liebe zubereitet,

um eure Sinne zu verzaubern.
Ich liebe es, mit Aromen zu spielen – meine Gerichte sind wie
ein Tanz von lebhaften Zutaten auf eurem Gaumen! Von einer

verspielten Vorspeise bis hin zu einem ehrgeizig
komponierten Hauptgang – jede Zusammenstellung erzählt

eine einzigartige Geschichte.
Die Gastronomie ist für mich mehr als nur Essen – sie ist eine
Möglichkeit, Verbindungen zu knüpfen und Erinnerungen zu

schaffen. Hier könnt ihr euch zurücklehnen, genießen und
die Schönheit des Augenblicks einfangen.

Ihr werdet auf meinen Tellern immer wieder geschmackliche
Überraschungen finden, die sicherlich ein Lächeln auf eure

Lippen zaubern.
Enjoy.

Eure Pia



P I A ´ S  T A P A S

W E  S T A R T  W I T H

P O L P E T T E
Rinderhackfleischbällchen | 

Tomaten Ragout

C O Z Z E
Miesmuscheln in einer Weissweincreme

16€

15€

P A R M I G G I A N A

Aubergine | Mozzarella |  Basilikum |
Napolisalsa |  Parmiggiano

14€

B U R R I
 Burrata | Heirloom Tomaten |  

Basilikum | Oregano | 
Schwarzes Olivenpulver |  Zitronenduft

15€

T O N N O  T A R T A
Sashimi Thunfisch | Fenchelsalat |

Orangenfilet

22€

T O N N A T O
Kalbslachse | Tonnato Creme |
Kapernchips |  Zitronenzeste

18€



S E L F M A D E  P A S T A

P I A ´ S  P A S T A  C L U B

C A R B O

Spaghetti |  Eigelbcreme | Guanciale |  Pfeffer |  Pecorino |
Parmesan | Soyaeigelb

20€

F R U T T I

Risotto | Venusmuscheln | Miesmuscheln |
Oktopus | Garnele

23€

E I G E N E  P A S T A M A N U F A K T U R

C A M P A N A

Campanelle |  Fagioli |  Miesmuscheln

17€

D E N N Y

Spaghetti |  Trüffel |  Trüffel-Parmesan-Creme |
Trüffelhonig | Sal de Fleur

22€

+ Roastbeef 4€

R A G A

Gnocchi |  Enten Ragout

21€



S U R F  A N D  T U R F

30€O S S O B U C O

Geschmorte Kalbsbeinscheiben | 
Piemontesiche Art |  

Parmesan-Safran-Polenta

F I S C H  &  F L E I S C H

T A G L I A T A

Thunfischsteak | Mediterranes Gemüse 

32 €

S A L T A

Seeteufel alla Saltimbocca | Parmaschinken | Salbei
Cime di Rapi (Stängelkohl) |  Kartoffel

34 €

39€F I L E T O

Rinderfiletmedaillons |
Spaghetti |  Trüffelparmesancreme



10€

D E S S E R T

N I N I

Windbeutel |  Weisser Schokomousse |
Schokosoße

Pistaziencheesecake | Schokosoße

C A T 12€



A L P I R S B A C H E R  E X P O R T  0 , 5 L

A L P I R S B A C H E R  P I L S  0 , 3 3 L

A L P I R S B A C H E R  H E F E  0 , 5 L

BIER VOM FASS

/ /  5 , 5 0  €

/ /  5 , 5 0  €

/ /  4 , 5 0  €

BIER 
A L P I R S B A C H E R  K R I S T A L L  0 , 5 L

A L P I R S B A C H E R  R A D L E R  N A T U R D R Ü B  0 , 3 3 L

/ /  5 , 0 0  €

/ /  4 , 5 0  €

H

H

A

A

H

E S P R E S S O

E S P R E S S O  D O P P I O

C A P U C C I N O

HEISSGETRÄNKE

L A T T E  M A C C H I A T O

/ /  4 , 5 0  €

/ /  5 , 2 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  4 , 8 0  €

F L A T  W H I T E

K A F F E E

/ /  5 , 4 0  €

/ /  3 , 5 0  €

+  H A F E R M I L C H / /  0 , 5 0  €

ALKOHOLFREI
T A F E L W A S S E R  1 L / /  6 , 5 0  €  

S T U G G I S C H O R L E  A P F E L  0 , 3 3 L

S T U G G I S C H O R L E  J O H A N N E S  0 , 3 3 L

/ /  4 , 8 0  €  

/ /  4 , 8 0  €  

S T U G G I S C H O R L E  R H A B A B E R  0 , 3 3 L / /  4 , 8 0  €  

1,5,7

1,5

1,5

C O L A  0 , 2

C O L A  Z E R O  0 , 2 L

M E Z Z O  M I X  0 , 2 L

S P R I T E  0 , 2 L

F A N T A  0 , 2 L

/ /  3 , 8 0  €  

 / /  3 , 8 0  €  

/ /  3 , 8 0  €  

/ /  3 , 8 0  €  

/ /  3 , 8 0  €  

1,5,7,8

1,5,7

S T I L L E S -  O D E R  M E D I U M W A S S E R  1 L / /  6 , 5 0  €  


