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MILLESIMATO VSDQ PAS DOSÉ
CONTRATTO – PIEMONTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 57,– €
Contratto ist der älteste Spumante-Produzent Italiens. Hier produzierte man als erster Betrieb 
in Italien Spumante im Champagner-Verfahren, noch bevor es z. B. die Franciacorta Spumante 
gab. Die Trauben stammen aus Bossolasco in 830 Metern Höhe und werden in der letzten Au-
gustwoche gelesen. Reift 30 Monate auf der Hefe in der Flasche.

Rebsorte: 80 % Pinot Noir, 20 % Chardonnay / Farbe: funkelndes Hellgelb, lang 
anhaltende Perlage / Duft: kräftige Nase mit Aromen von Cassis und feiner 
Hefenote / Geschmack: trocken und feinfruchtig, frische Säure, mineralisch,
5 Gramm Restzucker/Liter, 6,0 g/lt Säure. 

VINO SPUMANTE „LO SPUDORATO“ BRUT BIANCO
BUGLIONI – VENETO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 49,– €
Der „Lo Spudorato“ ist ein Schaumwein, der aus einer Traubenmischung aus Garganega und 
Durella hergestellt wird, die Mitte September von Hand geerntet werden. Er präsentiert sich 
mit einer feinen, lang anhaltenden Perlage. Die Weinberge San Pietro in Cariano befinden 
sich in 110 Metern über dem Meeresspiegel. Nach der Handlese erfolgt eine 30-tägige Reifung 
auf der Hefe, danach zwei Mo nate in der Flasche. 

Rebsorte: 80 % Garganega, 20 % Durella / Farbe: Strohgelb mit Goldreflexen / 
Duft: Zitrusbouquet mit blumigen tropischen Fruchtnoten / Geschmack: ange-
nehm cremig, weich, schmackhaft und ausgewogen, gute Säure

VINO SPUMANTE „IL VIGLIACCO“ BRUT ROSÉ
BUGLIONI – VENETO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 49,– €
Il Vigliacco bedeutet soviel wie „Der Angsthase“ und soll eine Anspielung auf die damalige 
Entscheidung des Valpolicella-Konsortiums sein, die feine Mo linara-Rebe nicht mehr in Val-
policella verarbeiten zu wollen. Nach einer leichten Pressung, verbringt der frische Most
48 Stunden auf der Maische und wird 15 Tage vergoren. Unter Anwendung der Charmat/Mar-
tinotti-Methode erfolgt die Sektgärung für 30 Tage. 

Rebsorte: 100 % Molinara / Farbe: kräftiges Lachsrosa / Duft: sanftes, fruchtig, 
dazu florale Noten / Geschmack:  fruchtig, erfrischend trocken

SPECIAL CUVÉE VSDQ PAS DOSÉ
CONTRATTO – PIEMONTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 95,– €
Die Cuvée besteht aus Trauben von alten Rebstöcken bei Loazzolo und Costi gliole im Piemont. 
Sie werden gemahlen und nur der frei ablaufende Most wird für das Produkt verwandt. Der 
Pinot Noir Anteil reift nach der Gärung im Stahltank, während der Chardonnay sieben Monate 
in gebrauchten Barriques aus gebaut wird. Der Spumante reift fast sechs Jahre auf der Hefe und 
verbleibt nach dem Degorgieren ohne weitere Zugabe von Restzucker (Pas Dosé).

Rebsorte: 90 % Pinot Noir, 10 % Chardonnay / Farbe: kräftiges Strohgelb / Duft: 
reife Früchte, Brioche, aber auch Blütenaromen / Geschmack: krä� ig, feinfruchtig, 
mineralisch, rassig

SPUMANTE



PECORINO ABRUZZO DOC „COSTA DEL MULINO“
FRENTANA – ABRUZZO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Gl. 0,2 l – 10,– € / Fl. 0,75 l – 29,– €
Pecorino ist eine sehr alte Rebsorte, deren Anbaufläche in den letzten Jahrzehnten so stark im 
Schwinden war, dass sie bis vor kurzem als ausgestorben galt. Nun haben sich die Winzer wie-
der auf diese autochthone Rebsorte zurückbesonnen, so dass die Pecorino-Rebe in den vergan-
genen Jahren wieder vermehrt in den Marken und Abruzzen angebaut wird. Der Wein wird in 
Zementzisternen vergoren und verbleibt meh rere Monate auf der Feinhefe, die immer wieder 
aufgerührt wird (Batonnage). Dies sorgt für zusätzliche Cremig keit und Geschmacksintensität.

Rebsorte: 100 % Pecorino / Farbe: helles Strohgelb / Duft: Quitte, Anklänge von 
Pfirsich und Zitrusfrüchten / Geschmack: kräftiger Körper, feinfruchtig, mit 
frischer Säure durchzogen

ANGIMBÉ SICILIA DOC
CUSUMANO – SICILIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Gl. 0,2 l – 11,– € / Fl. 0,75 l – 32,– €
Der Wein trägt den Namen eines Waldes unweit der Ortschaft Salemi. Salemi liegt nahe Trapa-
ni in der westlichsten Zone Siziliens. Die Trauben wachsen in einer Höhe von 100 Me-
tern. Der Wein wird nur in Edelstahltanks ausgebaut und das in internationaler Stylistik. Seine 
Typizität und seine Eleganz erhält der Angimbé durch die Insolia-Rebe. Chardonnay verleiht 
ihm Fettigkeit und Struktur.

Rebsorte: 70 % Insolia, 30 % Chardonnay / Farbe: Hellgelb / Duft: intensiv, 
frisch und fruchtig, erinnert an Äpfel / Geschmack: fruchtig, feine frische Säure, 
langer Nachhall

CHARDONNAY DOC
TRAMIN – ALTO ADIGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Gl. 0,2 l – 12,– € / Fl. 0,75 l – 34,– €
Seit der Jahrhundertwende in Südtirol angebaut, aus Burgund und der Cham pa g ne eingeführt, 
ergibt einen hochwer tigen und edelmütigen Weißwein von Weltklasse. Der Chardonnay ge-
deiht auf kalkreichen, warmen, schottrigen Lehmböden. Die Trauben des Chardonnays wur- 
den sofort nach der Lese gepresst und anschließend im Stahltank ausgebaut. Es wurde ein klei-
ner Anteil an biologischem Säureabbau zugelassen.

Rebsorte: 100 % Chardonnay / Farbe: leuchtendes Hellgelb, Reflexe von Quit-
tengelb / Duft: weites und harmonisches Bouquet, Anflüge von Südfrüchten / 
Geschmack: stabile Struktur, erfrischende Säurenoten und aristokratisch

LE BLANC – TREVENEZIE IGT „IL DISPERATO“
BUGLIONI – VENETO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Gl. 0,2 l – 12,– € / Fl. 0,75 l – 34,– €
Der einzige Weißwein, der im Hause Buglioni aus wertvollen autochthonen Rebsorten produ-
ziert wird. Ein mineralischer, frischer Wein, der nur vier Monate „sur lie“, also auf der Hefe, 
im Edelstahltank ausgebaut wird. Seinen Namen, „Der Verzweifelte“, erhielt er, weil man be-
züglich des Namens für diesen Wein auf keinen gemeinsamen Nenner kam, schlussendlich 
wurde er aus Verzweiflung zum „Verzweifelten“.

Rebsorte: 50 % Garganega, 50 % Incrocio Manzoni / Farbe: helles Strohgelb /
Duft: intensives Bouquet von tropischen Früchten wie Ananas / Geschmack:
frisch, milde Säure, komplexes Aroma von gelben Früchten wie Mango
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VERDICCHIO CASTELLI DI JESI DOC „LE VAGLIE“
SANTA BARBARA – MARCHE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 37,– €
„Ein Wein zum Spottpreis, der unsere 3 Gläser schon wegen seiner unnachahmlichen Eleganz 
verdient,“ so der Kommentar vom Gambero Rosso. Stefano Antonucci baut ein Drittel dieses 
Verdicchios für kurze Zeit im Barrique aus, um den Wein dann insgesamt acht Monate im Edel-
stahltank reifen zu lassen. Besser geht’s nicht und so wird der „Le Vaglie“ auch unter den besten 
101 italienischen Weinen geführt.

Rebsorte: 100 % Verdicchio / Farbe: strahlendes Strohgelb / Duft: feine weiße 
Frucht, gefolgt von Mandelnoten und Ananas / Geschmack: voll, erfrischende 
Säure, grüner Apfel

FALANGHINA IGT „VITE AMINEA“
NUGNES – CAMPANIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 39,– €
Antonio Nugnes übernahm 2003 die Weinberge seines Vaters. Er hatte die Idee, den Falerno 
del Massico wieder aufleben zu lassen. Die Trauben für den Vite Aminea stammen von den 
ältesten Weinbergen und sie wurden relativ spät Mitte Oktober geerntet. Die Kellerei Nugnes 
ist die Perle des Falerno del Massico.

Rebsorte: 100 % Falanghina / Farbe: funkelndes Gelb / Du� : intensiv und hoch-
fein, erinnert an exotische Früchte / Geschmack: saftig, feinste Mineralik, sehr 
fruchtig 

VERMENTINO IGT
CASANOVA DELLA SPINETTA – TOSCANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Fl. 0,75 l – 39,– €
Giorgio Rivetti erkannte die Zeichen der Zeit und produzierte einen feinen, spritzigen Weiß-
wein. Auf seinem Weingut in der Toskana besitzt er einen kleinen Weinberg, der mit der dort 
typischen Rebsorte Vermentino bestockt ist. Der Wein wird nur in Edelstahltanks ausgebaut 
und reift für vier Monate auf der Hefe in dem Edelstahltank. Preis und Leistung ist bei diesem 
herrlich mineralischen Weißwein ideal. Der Muschel kalkboden gibt dem Wein seine perfekte 
Säure.

Rebsorte: 100 % Vermentino / Farbe: funkelndes, intensives Gelb / Duft: sehr 
fruchtig, erinnert auch an Rosmarin und Stachelbeeren / Geschmack: fruchtig, 
frisch, feine Säure, mineralisch, feiner Nachhall

CHARDONNAY „ON THE FRINGE“
LARRY CHERUBINO – WESTERN AUSTRALIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 59,– €
Die Früchte stammen von 20 Jahre alten Rebstöcken, die in den Karridale-Lehmböden des Wein-
bergs Channybearup in Pemberton wachsen. Der Wein wird in großen Fässern und Beton-
behältern vergoren und ausgebaut, was dem Geschmacksprofil Tiefe und Komplexität verleiht.

Rebsorte: 100 % Chardonnay / Farbe: Hellgelb / Duft: Aromen von Zitronen-
schale, grünem Apfel und ein Hauch von Vanille, die sich bis zum Gaumen fort-
setzen / Geschmack: reife Birne und Bratapfel gut ausbalanciert mit subtilen 
Eichennoten, Hauch von Mineralität, samtige Textur und eine schöne Nussig-
keit. Der Abgang ist lang anhaltend mit erfrischendem Nachgeschmack

WEISSWEINE – VINI BIANCHI
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VERDICCHIO CASTELLI DI JESI DOC 
CLASSICO SUPERIORE „MOSS BLANC“
SANTA BARBARA – MARCHE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 95,– €
Ein sehr alter Klon des Verdicchio, aus einem der ältesten Weinberge, der zum ersten Mal, 
in zehn völlig neuen Barriques vergoren wurde. Vom ersten Jahrgang 2019 wurden lediglich 
3.000 Flaschen produziert. 

Rebsorte: 100 % Verdicchio / Farbe: intensives Gelb mit goldenen Reflexen 
Duft: komplex, blumig, süße Mixtur aus Mandel-, Butternoten, treffen auf 
leicht zitronige Mineralität, ungewöhnliche Fülle / Geschmack: opulent und 
konzentriert, sehr würzig, mit schöner Süße und ausgezeichneter Länge und 
Nachhaltigkeit. Finale mit Noten von gerösteten Mandeln 

CHARDONNAY RISERVA DOC „CURLAN“ 
GIRLAN – ALTO ADIGE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 145,– €
Die Trauben stammen von zwei ausgewählten Parzellen in der Einzellage Girlan, gelegen auf 
den Hügeln Gschleier und Schreckbichl zwischen 450 bis 500 Metern ü.d.M. . Die voll-
reifen Trauben werden Anfang Hand gelesen. Nach sofortiger Ganztraubenpressung wird der 
Most durch natürliche Sedimentation von den Trubstoffen geklärt. Die Gärung, der biologische 
Säureabbau und der anschließende Ausbau auf der Hefe finden für zwölf Monate im Barrique 
statt. Anschließend reift der Wein für acht Monate im Stahltank und lagert für weitere zwölf 
Monate in der Flasche.

Rebsorte: 100 % Chardonnay / Farbe: intensives Goldgelb / Duft: Zitrus, Pfir-
sich, salzige Mineralik / Geschmack: elegant, komplex, ausgeprägte Mineralik, 
langanhaltender Abgang

ROSATO TREVENEZIE IGT „ROSACIPOLLA“
BUGLIONI – VENETO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Gl. 0,2 l – 10,– € / Fl. 0,75 l – 35,– €
Der Rosacipolla wird aus Corvina-Trauben gekeltert, die auf den sanften Hügeln bei San Pietro 
in Cariano angebaut werden. Nach Handlese werden die Trauben gemahlen und verbleiben 
in der Kälte etwa zwölf Stunden in Kontakt mit den Beerenhäuten, so dass die schöne Zwiebel-
schalenfarbe entsteht – nach dem der Wein auch benannt ist. Nach der Gärung reift der Rosato 
noch etwa vier Monate im Edelstahltank, bevor er abgefüllt wird.

Rebsorte: 100 % Corvina / Farbe: Zwiebelschalenrosa mit orangenen Re� exen /
Duft: intensives Bouquet von reifen Waldbeeren und Kirschen / Geschmack: 
frisch, milde Säure, komplexes Aroma von roten Früchten

WEISSWEINE – VINI BIANCHI
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PRIMITIVO IGP TERRAPIENO
TAGARO – PUGLIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Gl. 0,2 l – 9,50 € / Fl. 0,75 l – 27,– €
Das Weingut befindet sich im Valle d’ Itria auf einem Hochplateau von 450 Metern über dem 
Meeresspiegel. Mit seinen 30 Hektar Rebfläche gedeihen die besten autochthonen Trauben 
Apuliens. Nach der malola ktischen Gärung im Edelstahltank reift der Wein weitere fünf Mona-
te in französischen Eichenholzfässern. Anschließend wird er abgefüllt und reift in der Flasche 
weiter. Der Pri mi tivo passt perfekt zu gebratenem rotem Fleisch, ge backenem Kalbfleisch, 
Wurstwaren und mittelreifem Käse.

Rebsorte: 100 % Primitivo / Farbe: Rubinrot / Duft: intensiv in der Nase mit 
Noten von Konfitüre und Gewürzen / Geschmack: voll, lang anhaltend mit fei-
nen ausgewogenen Tanninen

CAMPOMORO BARBERA PIEMONTE DOC
ACCORNERO – PIEMONTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Gl. 0,2 l – 11,– € / Fl. 0,75 l – 32,– €
Ermanno Accornero gewinnt diesen jungen Barbera aus dem Weinberg Il Moro, der erst vor 
einigen Jahren gepflanzt wurde. Dieser ist eine klassische Cuvée, wie sie früher im Monferrato 
hergestellt wurde. Der Freisa gibt etwas Tannin und puffert die Säure des Bar bera ab. Ermanno 
Accornero Lässt mit diesem Wein wieder die alte Kultur des Monfer rato Rosso aufleben. Dieser 
Wein wird nur in Edelstahltanks ausgebaut. In Preis und Leistung ist dieser Wein unschlagbar!

Rebsorte: 95 % Barbera, 5 % Freisa / Farbe: Rubinrot / Duft: Das Bouquet dieses 
Weins ist geprägt von Aromen reifer Kirschen und ist sehr fruchtbetont / Ge-
schmack: sehr fruchtig, fein, perfekt ausgewogen 

BENUARA SICILIA DOC
CUSUMANO – SICILIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Gl. 0,2 l – 13,50 € / Fl. 0,75 l – 38,– €
In der Ortschaft Pachino bei Sirakus wächst eine kleine typische Blume, genannt Benuara. 
Sie gab diesem kräftigen Wein ihren Namen. Sirakus ist der südlichste Teil Siziliens, dort 
herrscht eine enorme Hitze. Nur in den Hochlagen entstehen große Weine, die auch eine ge-
wisse Eleganz aufweisen. Die Trauben werden Ende August gelesen. Der Wein reift für kurze 
Zeit in 2.000 Liter fassenden Holz fässern. 

Rebsorte: 70 % Nero d’Avola, 30 % Syrah / Farbe: funkelndes Rubinrot / Duft:
intensiv, erinnert an reife Waldbeeren / Geschmack: fruchtig, voll, krä� ig und doch 
elegant

VINO ROSSO „LOSNA“
DELINQUENT – PIEMONTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Gl. 0,2 l – 13,50 € / Fl. 0,75 l – 38,– €
Dieser frische fruchtige und unkomplizierte Wein aus dem Monferrato namens Losna be-
deutet im Dialekt „Blitz“. Giovanni sagt lachend, „... getrunken gehört er nur in guter Gesell-
schaft oder in die Disco.“ Die Trauben stammen aus einem circa 60 Jahre alten Weinberg. 
Dieser ist ist nur knapp einen Hektar groß. Der Wein reift für 12 Monate in teilweise neuen und 
gebrauchten Barriques. Produktion: 3.800 Flaschen.

Rebsorte: 50 % Grignolino, 50 % Freisa / Farbe: kräftiges Rot / Duft: fruchtig, 
Waldbeeren und Kirschen / Geschmack: mittlere Fülle, fruchtig, perfekter 
Körper

ROTWEINE – VINI ROSSI
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SANGIOVESE IGT IL NERO DI CASANOVA
CASANOVA DELLA SPINETTA – TOSCANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 39,– €
Der Il Nero di Casanova ist der Basiswein dieses Weinguts, wenn man bei der gewohnten 
La Spinetta-Qualität überhaupt von einem Basiswein reden darf. Er besteht aus fast 100 Pro-
zent Sangiovese-Trauben und wird für neun Monate in Barriques ausgebaut. Dieser Wein stellt 
eine neue Dimension für die Sangiovese-Rebe dar.

Rebsorte: 100 % Sangiovese / Farbe: dunkles Rubinrot    / Duft: intensive Frucht 
von Kirschen und reifen Beeren / Geschmack: sehr fruchtig, nobles Tannin 
und feine Säure

MONFERRATO NEBBIOLO SUPERIORE DOC
DELINQUENT – PIEMONTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 49,– €
Delinquent wurde Giovanni Albesano immer von seinem Großvater genannt. Von ihm hat 
er die Liebe für den Weinbau geerbt. Mit seiner Frau Amanda bewirtschaftet Giovanni wenige 
Hektar Rebberge in der Zone von Castagnole delle Lanze, nördlich von Alba im Asti Monfer-
rato. Die beiden arbeiten biologisch ohne jedoch zertifiziert zu sein. Giovanni und Amanda 
produzieren Weine in kleinen Mengen, also eine echte Garagen-Winery. Der Nebbiolo stammt 
aus einem circa 60 Jahre alten Rebberg. Dieser ist nur knapp einen Hektar groß. Der Wein reift 
für 12 Monate in teilweise neuen und gebrauchten Barriques. Produktion: 3.800 Flaschen.

Rebsorte: 100 % Nebbiolo / Farbe: funkelndes Rubinrot / Duft: klassisch nach 
Rosenblättern / Geschmack: voll, fruchtig, nobles Tannin

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE 
RIPASSO DOC „IL BUGIARDO“, BIO
BUGLIONI – VENETO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 49,– €
Der traditionell selektierte jungen Rotwein wird im Januar nochmals mit dem Ama rone -Trester 
vergoren. Der Ripasso wird zwölf Mo na te in Eichenholzfässern von 7.500 Liter In halt ausge-
baut. Amüsant ist die Geschichte, die zu dem Namen (Il Bugiardo = Der Lüg ner) geführt hat: 
Ein Sommelier ver kostete blind den ersten Jahrgang die sen Weines, hielt ihn für einen Ama-
rone. Als ihm klar wurde, dass es „nur“ der Ripasso war, rief er aus: „Wenn das kein Amarone 
ist, ist dieser Wein ein Lügner.“

Rebsorte: 60 % Corvina, 20 % Corvinone, 10 % Rondinella, 5 % Croatina, 5 % Ose-
leta / Farbe: dunkles Schwarzrot / Du� : reife P� aume, würzig, Tabaknote / Ge-
schmack: kräftige, konzentrierte Frucht, mundfüllend, elegante Tannine

FALERNO DEL MASSICO ROSSO DOC „ONN’ ANTÒ“ 
NUGNES – CAMPANIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 55,– €
Dieser Wein ist dem viel zu früh verstorbenen Vater von Orlando Nugnes gewidmet, Antonio 
Nugnes, im Dialekt „Onn’ Antò“ genannt. Diese Cuvée aus den klassischen Rebsorten Kam-
paniens wurde zwei Jahre in neuen Holzfässern ausgebaut, in einer äußerst limitierten Auflage. 
Der Falerno ist definitiv ein Kultwein Süditaliens!

Rebsorte: Aglianico, Primitivo, Piedirosso / Farbe: dunkles Schwarzrot / Duft:
komplexes Bouquet, erinnert an reife Waldbeeren und Kirschen / Geschmack:
voll, nobles Tannin, feine Säure, elegant, tief und fast endlos im Abgang

Ge-
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AMARONE RISERVA DOCG „CRU“
BUGLIONI – VENETO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 90,– €
Der Amarone stammt aus einer Einzellage in San Pietro in Cariano, daher auch die Bezeich-
nung „Cru“. Nach Lese in der zweiten Septemberhälfte werden die Trauben bis in den Januar 
angetrocknet, anschließend wird der Wein vergoren. Der weitere Ausbau erfolgt etwa 36 
Monate in Fässern aus slawonischer Eiche von 25 und 50 Hektoliter, gefolgt von 24 Monaten 
Flaschenreife. Passt zu klassischen Schmorbraten von Wild und Rind, Ente – auch in asiatischer 
Variante.

Rebsorte: Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina, Oseleta / Farbe: dunk-
les Rubinrot / Duft: reife Pflaumen, Blaubeeren, Anklänge von Gewürzen und 
Tabak / Geschmack: dunkle Kirschen, saftig, beeindruckende Konzentration, 
langes Finish

PRIMITIVO DI MANDURIA DOC „ES“
GIANFRANCO FINO – PUGLIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 95,– €
Benannt ist er nach Sigmund Freud’ s „Es“, welches den unbewussten Instinkt und das kom-
promisslose Streben nach etwas beschreibt. Nach selektiver Handlese und Maischegärung wird 
der Jungwein neun Monate in Barriques, je zur Häl� e neu und 2. Passage, ausgebaut. Die anschlie-
ßende Flaschenreife von etwa sechs Monaten sorgt für die weitere Abrundung.

Rebsorte: 100 % Primitivo / Farbe: dunkles Schwarzrot / Duft: Schwarzkirsche, 
Cassis, Asian Spices / Geschmack: dunkle Beeren, Kirsche, komplex, nicht en-
dender Abgang 

SYRAH IGT
TUA RITA – TOSCANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Fl. 0,75 l – 190,– €
Ein Wein von grandioser Struktur und Komplexizität, der nicht nur in Italien seinesgleichen 
sucht. Die Basis ist das Traubengut, welches ertragsreduziert angebaut wurde und hieraus noch 
die besten Trauben selektioniert wurden. Der Wein wird mindestens 22 Monate in Barriques 
ausgebaut, ein großer, modern gemachter aber authentischer Toskanawein. Eine absolute Mini-
produktion von gerade mal 1.000 Flaschen.

Rebsorte: 100 % Syrah / Farbe: dunkles Rubinrot / Du� : ein Kanon von Gewürz-
aromen, Rosenblättern und Beeren / Geschmack: süße, feine Tannine, große 
Struktur und Länge, endloser Abgang

BAROLO DOCG „BUSSIA RISERVA ORO“ 
PARUSSO – PIEMONTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Fl. 0,75 l – 215,– €
Im absoluten Ausnahme-Jahrgang 1999 wurden die besten Parzellen der Cru-Lage Bussia se-
lektiert und separat gelesen. Parusso ließ den Wein über fünf Jahre in besten Barriques reifen 
und für fünf Jahre auf der Flasche verfeinern. Dieser Wein ist das Beste, das Marco Parusso 
bisher produzierte. Klar ist, dass die wenigen Flaschen, die es gibt, den Namen Oro (Gold) tra-
gen und das Etikett ein gol denes ist.

Rebsorte: 100 % Nebbiolo / Farbe: funkelndes Rubinrot mit orangenen Re-
flexen / Duft: sehr komplex, feinste Erdbeerfrucht gepaart mit Rosenblättern / 
Geschmack: komplex und elegant, feinstes, nobles Tannin, wundervolle Frucht, 
endlos im Abgang

ROTWEINE – VINI ROSSI

 komplex und elegant, feinstes, nobles Tannin, wundervolle Frucht, 
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 dunkle Beeren, Kirsche, komplex, nicht en-


